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Carottes rapées

| Taboulé

Concombres vinaigrette

Gnocchis bio sauce fromagére Sauté de poulet a la créme Roéti de porc
L] Férié
Epinards Poélée de légumes @ Pates bio
Tomme blanche Emmental Fournols

7 Compote de pomme bio
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Banane créme anglaise
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Abricots au sirop
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Scolarest vous souhaite un bon appétit !
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Céleri vinaigrette Betterave vinaigrette @ Salade de pates bio
= Chipolata bio Q Filet de lieu Emincé de dinde
Frites Semoule Courgettes
Cantal AOC Edam Saint Nectaire
Pomme au four bio @ Glace vanille chocolat 6? Fruit de saison
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Concombres a la creme Salade verte au dés de jambon
Chili sin carne Mijoté de porc bio
e @ Férié
P Riz bio =% Haricots verts bio
Camembert Gouda
Compote bio Muffin
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Carottes rapées a la ciboulette

Taboulé aux légumes frais

Salade de tomate mozzarella et basilic

Q

Terrine de campagne

@ Parmentier de lentilles &> Q Filet de dinde Q Emincé de porc bio Poisson du marché
Salade verte Poélée de légumes Riz bio Carottes bio braisées
Saint paulin Edam Cantal AOP Brie
. &d o ; Y . .
@ Yaourt bio — Salade de fruits frais lle flottante e Fruit de saison
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